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Toruń, 17.04.2026 r.
ZAPYTANIE OFERTOWE nr 2/2026/CTR
Fundacja Arkadia zwraca się z prośbą o przedstawienie oferty w ramach projektu „Centrum Terapii i Rehabilitacji Fundacji Arkadia” współfinansowany ze środków Państwowego Funduszu Rehabilitacji Osób Niepełnosprawnych.
I. Zamawiający
Fundacja Arkadia
ul. Młyńska 2-4
87-100 Toruń
NIP 8791748028
II. Opis przedmiotu zamówienia 
a. Przedmiot zamówienia
[bookmark: _Hlk493684431]Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie drobnego poczęstunku w formie kanapek i ciepłego napoju dla 20 uczestników Centrum Terapii i Rehabilitacji Fundacji Arkadia.
b. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
1. Zamówienie będzie obejmować dostarczanie poczęstunku w dniach roboczych określonych przez Zamawiającego.
2. Usługa obejmuje przygotowywanie na bieżąco zestawów kanapek i ciepłych napojów, w ilości ustalonej każdorazowo przez Zamawiającego dla 20 osób dorosłych, ze świeżych produktów, wysokiej jakości, w uwzględnieniem wymagań określonych odpowiednio w przepisach ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz.U. z 2023 r., poz. 1448), rozporządzeń wykonawczych i innych obowiązujących w tym zakresie przepisach, z zachowaniem zasad systemu analizy zagrożeń i krytycznych punktów kontroli – HACCP, zasad żywienia i dietetyki stosowanej, opracowanej przez Instytut Żywności i Żywienia.
3. Poczęstunek będzie dostarczany do Centrum Terapii i Rehabilitacji przy ul. Skłodowskiej-Curie 80D raz dziennie ok. godziny 11:30.
4. Przygotowywanie posiłków odbywać się będzie z produktów zakupionych przez Wykonawcę.
5. Poczęstunki będą przygotowane w oparciu o jadłospis żywieniowy przygotowany przez Wykonawcę i zatwierdzony przez Zamawiającego i uwzględniać będzie następujące warunki:
a) wśród osób, dla których przygotowywane są poczęstunki mogą znajdować się m.in. osoby chore na cukrzycę, schorzenia wątroby i zaburzenia lipidowe, a także osoby ze schorzeniami jelit, wobec czego poczęstunki powinny być zróżnicowane pod kątem potrzeb żywieniowych tych osób, z uwzględnieniem punktu 6 poniżej,
b) poczęstunki nie mogą być przygotowane z produktów głęboko-mrożonych, produktów instant,
c) w skali tygodnia poczęstunek nie może się powtarzać,
d) poczęstunek musi zawierać przynajmniej 3 kanapki na jedną osobę. 
e) Zamawiający każdorazowo będzie mieć możliwość wyboru z 5 rodzajów kanapek: 
1. Kanapka z kurczakiem (bułka razowa ok. 80g, masło ok. 5g, filet z kurczaka ok 170g, plaster boczku ok. 10g, sałata ok. 5g, pomidor ok. 15g, majonez ok. 25g)
2. Kanapka z karkówką (chleb żytni ok. 80g, masło ok. 5g, karkówka ok. 150g, majonez ok. 25g, chrzan ok. 15g, ogórek kiszony ok. 10g, sałata ok. 5g)
3. Kanapka z jajkiem gotowanym (bułka żytnia ok 80g, sałata ok. 5g, masło ok. 10g, jajko ok. 55g, pomidor ok. 15g, ogórek ok. 10g, rzodkiewka ok. 30g)
4. Bułka z pasztetem (bułka razowa z ziarnem ok. 80g, sałata ok. 5g, pasztet drobiowo-wieprzowy ok. 170g, sałata ok. 5g, ogórek kiszony ok. 10g, pomidor ok. 15g, musztarda/chrzan ok. 15g)
5. Bułka z jajecznicą (bułka razowa ok. 80g, sałata ok. 5g, majonez ok. 25g, jajecznica ok. 100g, pomidor ok. 15g, ogórek ok. 10g, rzodkiewka ok. 30g)
f) Ciepły napój (do wyboru) obejmować będzie:
1. Kawa z mlekiem i cukrem 300 ml na osobę,
2. Czarna herbata 300 ml na osobę,
3. Kompot 300 ml na osobę,
4. Kakao  300 ml na osobę,
5. Zimowa herbata (z owocami) 300 ml na osobę.
6. Zamawiający każdorazowo, najpóźniej do godziny 8:30 będzie informował o konkretnej ilości poczęstunków dla osób o specjalnych wymaganiach żywieniowych. Wykonawca uwzględni te informacje i dostarczy odpowiednią ilość kanapek dostosowanych do potrzeb tych osób.
7. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczenia poczęstunku w odpowiednim przeznaczonych do tego celu opisanych pojemnikach.
8. Wykonawca zobowiązany jest przedkładać do piątku do godziny 8:00 menu na kolejny dzień. Menu będzie zaakceptowane przez Zamawiającego i dostosowane do potrzeb uczestników, z uwzględnieniem schorzeń tych osób wskazanych przez Zamawiającego.
9. Wykonawca będzie ponosił pełną odpowiedzialność wobec Zamawiającego i osób trzecich za wykonywane przez siebie i podwykonawców usługi.
III. Termin realizacji przedmiotu zamówienia
Wykonawca jest zobowiązany wykonać przedmiot zamówienia w okresie 04.05.2026 r. – 31.03.2028 r.
IV. Sposób przygotowania oferty
1. Ofertę należy sporządzić na formularzu stanowiącym Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego ze wskazaniem oczekiwanej ceny brutto za realizację przedmiotu zamówienia.
2. Oferowana cena winna zawierać wszystkie koszty związane z realizacją zamówienia, uwzględniając wszystkie wymogi przedstawione w Zapytaniu ofertowym. Cenę oferty należy przedstawić w złotych polskich (PLN) z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.

V. Kryterium oceny oferty
Kryterium oceny ofert jest cena brutto (100%).
Kryterium ceny brutto oblicza się następująco:

gdzie:
PCb – liczba punktów oferty badanej za spełnienie kryterium ceny brutto
Cn – najniższa oferowana cena brutto
Cb – cena brutto oferty badanej

VI. Sposób i termin składania ofert
Oferty należy składać drogą elektroniczną (skany wypełnionych i podpisanych dokumentów) na adres ctr@arkadia.torun.pl. W tytule maila należy wpisać „Oferta w postępowaniu nr 2/2026/CTR”. Oferty wraz z załącznikami należy składać do dnia 24.04.2026 r. Decyduje data i godzina na serwerze pocztowym Zamawiającego.
VII. Termin związania ofertą
Wykonawcy pozostają związani ofertą przez 14 dni od dnia upływu terminu składania ofert.
VIII. Informacje na temat wykluczenia wykonawcy i odrzucenia oferty 
Z postępowania o udzielenie zamówienia wykluczeniu podlegają Wykonawcy, którzy są powiązani osobowo lub kapitałowo z Zamawiającym, osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego, osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy.
„Powiązanie osobowe lub kapitałowe” oznacza w szczególności:
· uczestnictwo w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;
· posiadanie udziałów lub co najmniej 10% akcji;
· pełnienie funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;
· pozostawanie w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Z postępowania o udzielenie zamówienia wykluczeniu podlegają Wykonawcy, którzy w ostatnich pięciu latach byli powiązane osobowo lub kapitałowo ze Zamawiającym lub z osobą, która pełni funkcję koordynatora projektu, w ramach którego zlecone zostały usługi lub z osobą, która dokonuje rozliczeń finansowych Zamawiającego.

IX.  Informacje końcowe
Osobą upoważnioną ze strony Zamawiającego do kontaktowania się z Wykonawcami i udzielania informacji jest:
Jarosław Gierba, tel. 517221215, jaroslaw.gierba@arkadia.torun.pl 
Załączniki:
Załącznik nr 1 – wzór formularza ofertowego
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